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STIMMUNGSVOLLE FEIERN DIREKT AM WASSER

Wenn die Tage kürzer werden, beginnt im Bootshaus eine besondere Zeit. Warmes Licht, 
winterliche Atmosphäre und der Blick auf die ruhige Alte Donau schaffen den passenden 
Rahmen für gemeinsame Stunden im festlichen Rahmen und eine schöne Auszeit vom 

vorweihnachtlichen Trubel.

Ob Weihnachtsfeier mit dem Team, festliches Dinner mit der Familie oder Jahresausklang 
mit Freund:innen – im Bootshaus an der Alten Donau, in der Pergola oder in unseren Glas-

häusern direkt am Steg wird Weihnachten am Wasser wirklich besonders. Unsere Boots-
haus Crew begleitet dich bei der Planung und sorgt dafür, dass du den Abend entspannt 

genießen kannst.

WEIHNACHTEN IM BOOTSHAUS

Angebot für
bis zu 34 Personen
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WEIHNACHTLICHER
PUNSCHEMPFANG

Bevor eure Feier im winterlich dekorierten Restaurant losgeht,
empfehlen wir euch zum Start in den Abend einen weihnachtlichen

Punschempfang direkt am Wasser. 

Wärmt euch bei Punsch, Glühwein und warmen Brezeln an den großen Feuerschalen.
Genießt den Blick auf die Alten Donau bevor es zum festlichen Dinner ins Kaminzimmer, 

den Rowing Club oder die Pergola geht.

Beim Punschempfang inkludiert:
Punsch, Glühwein, eine Auswahl an alkoholfreien Getränken

und warme Brezeln mit Dips.

Pro Person € 19 / Stunde
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Hauptspeisen

Dessert

Vorspeise

Suppe

Aperitif Landtmann 1873 Prosecco DOCG O 

Case Bianche, Toskana

Clubhouse Tartare ACGMO

Tatar vom Weiderind, confiertes Eigelb,
Dijonnaise und Sauerteig-Baguette

oder

oder

oder

oder

Prosecco alkoholfrei
Mayer am Pfarrplatz 

Roasted Sprouts vegan AEFHN

geröstete Kohlsprossen mit Ahornsirup-
Sriracha-Marinade und geröstetem
Haselnuss-Sesam Crunch

Kürbis-Ingwer vegan
Cremesuppe mit Kürbiskernen

Ente à l‘orange ALO

1/4 gebratene Ente mit
Maroni-Rotkraut, Erdäpfelknödel, 
Preiselbeeren und Orangenjus

Pistazien-Nougat Knödel ACFGH

dazu braune Butterbrösel

Weihnachtsgansl  vegan AFLO

vegane Ganslkeule mit Maroni-Rotkraut, 
Erdäpfelknödel, Preiselbeeren und Jus

Dunkles Schokoladenmousse vegan FH

verfeinert mit Orange, Meersalz und Olivenöl

Chef‘s Choice Menü inkl. Gedeck 

86  

Chef‘s Choice Menü inkl. Gedeck
& Getränkepauschale 

126

Getränkepauschale
für 4 Stunden 

	 Vöslauer still & prickelnd

	 alkoholfreie Getränke

	 Säfte und hausgemachte
	 Limonaden nach Saison

	 Spritzgetränke auf Proseccobasis

	 Ottakringer rotes Zwickl oder 		
	 Helles

	 Grüner Veltliner Bio oder Blauer  
      Zweigelt, 2025 Urbanihof, NÖ

	 Kaffee

CHEF‘S CHOICE

MENÜ Getränkepauschale
für 4 Stunden 

€ 40

Von unserer Küchenchefin empfohlen

Die Weihnachtszeit ist für uns die schönste Zeit des Jahres und die sollte gebührend gefeiert werden.
Wir haben für dich unsere persönliche Empfehlung für das perfekte Weihnachtsmenü kuratiert.
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Starte mit einem Aperitif, bevor deine Auswahl an Sharing Dishes mittig am Tisch serviert wird. Perfekt zum
gemeinsamen Teilen & Genießen. Du entscheidest dich vorab für drei Hauptspeisen, aus denen deine Gäste 

dann vor Ort auswählen können. Das Dessert wählst du im Vorfeld aus unserem Angebot.

STELLE DEIN CHRISTMAS DINNER INDIVIDUELL ZUSAMMEN

CHRISTMAS MENÜ

STARTERS to share

Clubhouse Tartare ACGMO	
Tatar vom Weiderind, confiertes Eigelb,
Dijonnaise und Sauerteig-Baguette

Crispy Calamari ACOR	
knusprige Wildfang-Calamari mit
Marinara-Sour Cream Dip und Zitrone  

Truffle-Rosemary Fries GM		
knusprige Pommes mit Parmesanschnee,
schwarzem Trüffel und Rosmarin

Geröstete Kohlsprossen vegan HLMO

geröstete Kohlsprossen mit Ahornsirup-
Sriracha-Marinade und geröstetem Haselnuss-
Sesam Crunch

House-cured Salmon ADGMO	
gebeizter Lachs auf Sour Cream mit Dillöl,
knusprigen Kapern und Sauerteig-Baguette

Bootshaus Wintersalat vegan HLMO		
knackiger Blattsalat mit wildem Brokkoli,
grünem Apfel, Orangendressing, gerösteten
Haselnüssen und Granatapfelkernen

APERITIF
„Landtmann 1873 Edition“		  9
Prosecco DOCG O 	
Case Bianche, Toskana	  

Alkoholfreier Prosecco 		  9
Mayer am Pfarrplatz

Wähle 3 Vorspeisen, die zum Teilen
in der Tischmitte auf Platten serviert werden.

In der großen Getränkepauschale ist der
Prosecco Empfang inkludiert

3 Gang Menü inkl. Gedeck 	 66

4 Gang Menü mit  Suppe & Gedeck 	 74

SUPPEN

Kürbis-Ingwer vegan
Cremesuppe mit Kürbiskernen

Nur im 4 Gang Menü inkludiert. 
Wähle eine Suppe aus. 

French Onion Soup AGLMO  		
Französische Zwiebelsuppe, getoppt mit
Gruyère-Sauerteig-Croûtons
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MAINS

DESSERT

Classic Fish & Chips  ACDGMO

Wildfang-Kabeljau im saftigen Backteig, mit 
Super-Crunch Fries, Erbsendip, Lemon Aioli
und Malz-Essig 

Moules-Frites AGMOR

Bio-Miesmuscheln im Weißweinsud 
dazu Super-Crunch Fries

Winter Risotto GLO

cremiges Safranrisotto mit flambiertem
Hokkaido-Kürbis und gerösteten Kürbiskernen

Bootshaus Milchreis  AG

cremiger Milchreis serviert mit
Sauerkirschenkompott, Puffweizen
und Butterscotch-Karamellobers

Clubhouse Chicken AGHLMNO

saftig gegrillte Hühnerbrust mit gerösteten
Kohlsprossen, cremigem Erdäpfelpüree,
gerösteten Haselnüssen und Jus

Beef Short Rib ACGMO

geschmorte Rinderrippe mit Erdäpfelpüree dazu 
wilder Brokkoli und Rotweinjus

Weihnachtsgansl vegan AFLO

vegane Ganslkeule mit Maroni-Rotkraut, 
Erdäpfelknödel, Preiselbeeren und Jus

Ente à l‘orange ALO                       	 € 10 Aufpreis
1/4 gebratene Ente mit Maroni-Rotkraut,
Erdäpfelknödel, Preiselbeeren und Orangenjus 

Wähle 3 Hauptspeisen aus. 
Deine Gäste wählen eine davon vor Ort.

Wähle ein Dessert.

GETRÄNKE
PAUSCHALE
für 4 Stunden

GEDECK Festlich dekorierte Tische inklusive
Sauerteigbrot mit gerösteter brauner Zwiebelbutter 

Dunkles Schokoladenmousse vegan FH

mit fein kandierten Orangen, gerösteten
Haselnüssen und Schokoladenkrokant

Pistazien-Nougat Knödel  ACFGH

dazu braune Butterbrösel 

Landtmann‘s Wiener Trilogie  ACFGH

Esterhazywürfel, Punschkrapferl & Pariser Spitz

Große Pauschale		
	 Prosecco Empfang

	 Vöslauer still & prickelnd

	 alkoholfreie Getränke

	 Säfte und hausgemachte Limonaden

	 Spritzgetränke auf Proseccobasis

	 Ottakringer rotes Zwickl oder Helles

	 Grüner Veltliner Bio oder Blauer  
      Zweigelt, 2025 Urbanihof, NÖ

	 Kaffee

€ 40 € 49Kleine Pauschale	
	 Vöslauer still & prickelnd

	 alkoholfreie Getränke

	 Säfte und hausgemachte Limonaden

	 Ottakringer rotes Zwickl oder Helle

     Grüner Veltliner Bio oder Blauer  
     Zweigelt, 2025 Urbanihof, NÖ

	 Kaffee
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STORNO- & GESCHÄFTSBEDINGUNGEN 
Preise 
Alle Preise verstehen sich in Euro pro Person, Portion, Stück, Einheit oder Flasche und inkl. MwSt. – exkl. Trinkgeld.
(MwSt.: Speisen 10 %, Getränke 20 %, Blumen 13 %, Sonstiges 20 %)

Zahlungsmodalitäten für Veranstaltungen
Die Begleichung der Rechnung erfolgt grundsätzlich vor Ort – bar oder per Kreditkarte.
Auf Wunsch ist nach vorheriger Vereinbarung auch eine Rechnungslegung möglich. Dazu benötigen wir bitte eine 
aktuelle Rechnungsanschrift sowie Ihre Firmenkontaktdaten. Bitte verstehen Sie, dass wir bei Privatpersonen auf eine 
Bezahlung vor Ort bestehen müssen.

Garantierte Personenzahl 
Die endgültige Gästezahl ist 14 Tage vor der Veranstaltung verbindlich bekanntzugeben und dient als Verrechnungs-
grundlage.
	-	 Bitte informiere uns ebenfalls bis 3 Tage vor der Veranstaltung, wenn mehr oder weniger Gäste teilnehmen
	-	 Eine Reduktion der Gästezahl von bis zu 10 % ist bis 3 Tage vor der Veranstaltung kostenfrei möglich.

Finalisierung der Buchungsdetails  
Aus organisatorischen Gründen benötigen wir deine Auswahl der Speisen bis spätestens 14 Tage vor dem Termin.

Nachbarschaft & Musik  
Aufgrund unserer besonderen Lage im Naherholungsgebiet ersuchen wir um Verständnis für folgende Regelungen:
	- 	 Im Innenbereich darf die Musiklautstärke maximal 58 dB betragen. (Hintergrundmusik) 
	- 	 Im Außenbereich sowie im Gartenzimmer/Pergola ist das Abspielen von Musik nicht gestattet.

Stornobedingungen
-  Kostenfrei Stornierbar bis 4 Wochen vor dem Veranstaltungstermin.
-  Danach: 50 % des vereinbarten Menüpreises bzw. der gebuchten Pauschale.
-  Weniger als 7 Tage vorher: 100 % des Menüpreises bzw. der Pauschale.
Bereits getätigte Vorleistungen (z. B. Sonderausstattung, Technik, Dekoration oder externe Dienstleister) werden
unabhängig vom Stornotermin zur Gänze verrechnet.

Haftungsausschluss: Für mitgebrachte Dekorationen oder Technik übernimmt das Bootshaus keine Haftung.

Gerichtsstand: Als Gerichtsstand wird Wien vereinbart.

Mindestkonsumation pro Stunde für exklusive Bereiche
 Pergola:      	  € 1.200                        

Backbord (linke Terrasse):     	  € 1.000   

Steuerbord (rechte Terrasse): 	€ 1.200

Wasserterrasse
inklusive Glashäuser:       	    € 1.000

Clubraum:    	   € 700

Kaminzimmer:     	  € 350

Clubraum + Kaminzimmer: 	 € 1.000  

Gesamtes Bootshaus: 	 € 4.000

EXTRAS
Stoffservietten: € 1.5 pro Person.

Blumenschmuck: Preis nach Anfrage.

Allergien:  Wir bitten euch, uns Unverträglichkeiten oder Sonderwünsche vorab bekannt zu geben. 

Technik:  Eine Leinwand + Beamer stellen wir euch gerne für 50€ in der Pergola bereit.

Stoppelgeld: Für mitgebrachte Weine wird ein Beitrag für Service und Gläser von € 25 pro Flasche Wein oder 
Prosecco und € 50 pro Flasche Champagner verrechnet.

Auf- und Abbau: Bei umfangreicheren Umstellungen wird nach Aufwand und Absprache eine Pauschale verrechnet. 

Personalkosten: Für Leistungen außerhalb unserer Öffnungszeiten (23:00–24:00 Uhr) fällt eine Personalkosten- 		
pauschale von € 500 an.


