
Aperitif
Champagner ∙ Rosenlimonade

Vitello Tonnato 
Hauchfein geschnittenes Kalbsfleisch ∙ Thunfischcreme ∙ 

Kapern ∙ Vogerlsalat

Safran-Garnelen Cappuccino 
Black Tiger Garnele ∙ Bootshaus Crunch

Fisch im Bananenblatt   
Bacalhau im Bananenblatt ∙ Karibische Kokos Sauce ∙ 

Basmati Duftreis ∙ Grillzitrone

oder vegetarisch 

Trüffel Tagliatelle 

Fior di Latte ∙ schwarzer Trüffel ∙ Vanille Pfeffer

Heiße Liebe
White Chocolate-Himbeer Mousse ∙ Vanille Espuma 

Himbeer Coulis ∙ Gelato

Menüpreis p.P. € 75,- 
inkl. Gedeck 
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