LANDTMANN

DAS BODTSHAUS

~ ALTE DONAU ~

( X-MAS PARTY )

Starten Sie mit einem gemiitlichen
Punschempfang direkt am Wasser. Unser
weihnachtlich geschmiicktes Bootshaus,

ist einzigartig in Wien und bietet einen
%‘\\\ unvergesslichen Rahmen fiir lhre Feier.

- Unsere Crew freut sich auf Sie! J
% PUNSCHEMPEANG AM STEG
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X

BIS 100 PERSONEN

*
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HeiGer Quusch wnd %C\Orw\’cwe Marowi aw§
wrserer weihnacltlicken Terrasse
L om Wasser!

LANDTMANN’S ORANGENPUNSCH

Wiener Punschmischung mit Obstwein,
Wiener Zucker und weihnachtlichen Gewiirzen

&
YETI GLUHWEIN
nach altem Familien-Rezept *
&

HAUSGEMACHTE HEISSE LIMONADE
Unsere alkoholfreie Limonade % * :}

mit Ingwer und Kardamom ¥
& M
HEISSE MARONI ¢ ¢

im Popiersfonitz|

%
i

€ 22 pro Person *

v
¥

(max. 1 Stunde)




LANDTMANN

DAS BODTSHAUS

~ ALTE DONAU ~

X-MAS WAHLMENL

ANANAAAAANAN

BIS 35 PERSONEN

VORSPEISEN
FAMILY STYLE

6’(\’*@ wiklen Se 1-7 \)Ors?c'\scw AMS:

BOOTSHAUS
ANTIPASTI TELLER ~ njO G €18,5

Prosciutto - Rucola - Parmesan - marinierte Waldpilze -
rémische Artischocke - Dorati Paradeiser - Kapembeeren -

italienische Oliven - Hummus - ofenfrisches Gebdck

BEEF TARTAR ~|Cc|Gc|m |0 €199

Rucola - Butter - Maldon Meersalz - Brioche-Toast -
Gemisechip

Bre wihlen Sie eine Suppe aus:

Gemischter Salat - Granatapfel - Baby-Birne - Cranberries -
karamellisierte Nisse - Rote Riben

RAUCHERLACHSTATAR

& AVOCADO | CIDICIO €18
Frische Dille - Brioche-Toast - Créme fraiche

CHEESE BROLEE » G| f €12,9

Wie w Framrech

Camembert Brolée - Trisffelhonig - Cranberries - Rosmarin
ofenfrisches Baguette

x*
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SUPPEN T
*
KAROTTEN-INGWER SUPPE |G |0 €6,5

SchwarzbrotCrottons - Pesto aus gerdsteten Kirbiskernen

GETRUFFELTE

PASTINAKENSUPPE ~ |G |L|0 €6,5

Herrlich winterliche Cremesuppe mit leichten Triiffelnoten

mit Fritiaten - frisch geschnittener Schnittlauch
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~FISH & CHIPS” OXFORD:
CAMBRIDGE ~|c|p|G|O € 23,9

Wildfang-Kabeljaufilet im Backteig - Super-Crunch Pommes
Erbsenpiree - Limeftenmayo Dip - Malt Vinegar (extral ¢

LANDTMANN

DAS BODTSHAUS

~ ALTE DONAU ~

HAUPTSPEISEN
Btre withlen Se dres Ha,w\?)(s?c'\scw ALS:

»THE DUKE” A |c|fiG|m|O € 29,5

knusprige Weihnachtsente - Orangensauce
Erdépfelknadel - MaroniRotkraut

~GENTLE CHICK” (|0 € 24,9

saftig gegrillie Huhnerbrust - gebratene Kirbisspalten -
wilder Brokkoli - Super-Crunch Pommes - Jus

+PORK ROYAL” a|c|riG|LIM|O € 25,5

unser Gourmet Schweinsbraten - ChampagnerKraut -
Erdapfelknédel - Kimmel-Bratensaft

NACHSPEISEN

AUS LANDTMANN'’S ORIGINAL MANUFAKTUR

Brre wiklen Gie Wis zu
zven kas?ciscw OS:

BUCHTELN ~|c|GH €11,5

gefillt mit selbstgemachter Marillenmarmelade
warme Vanillesauce

MINI-TOPFENKNODEL 1 c r (om0 €93
"RotWeif3" mit Staubzucker und Beerenréster
MARONIREIS H1O ..o €7,5
sehr fein mit eingelegten Kirschen

LANDTMANN'S MEHLSPEIS’ TRAUM €10,5

feinste Variationen aus der hauseigenen Manufakiur
zum Probieren

RAGOUT VOM HIRSCH |G |L|0

Ssterreichisches Freiwild - Serviettenknédel -
Rotweinbirne - Preiselbeeren

gerdsteter Karfiol - mediterraner linsensalaf -
Cranberries - gehackte Nisse - KirbisHummus

ROTE RUBEN RISOTTO VeGETARISCH G |0 €17,9

Cremiges Risotfo - Rote Riben Wiirfel - Créme fraiche - Dille

BOOTSHAUS GNOCCHI vecerariscH A (g0 € 16,9

herrliche “Chicce di Patate” - saisonales Kirbisgemise -
gerdstetes Kirbiskernpesto - Parmesan

Nz
ZIN

Zu Weihnachten machen wir es lhnen ganz j

besonders schon. Typisch britisch mit viel Tam Tam
und ordentlich Glitzer.

A

FESTLICHES WEIHNACHTSGEDECK
inkl. AUF-/ABBAU-Pauschale

k € 6,5 pro Person

Auf Wunsch decken wir fir Thre Gruppe auch gerne
mit Tischtuch und Stoffservietten ein.

GETRANKE
Werden nach tatséichlichem Verbrauch verrechnet.
Um die entsprechende temperierte Menge im Haus
zu haben, wahlen Sie bitte vorab lhren VWein

aus unserer Weinkarte!

LANDTMANN'’S

ORIGINAL GUGLHUPF
Verwdhnen Sie lhre Mitarbeiter und
Kunden mit einem Landtmann’s

Original Guglhupf.

Jetzt bestellen &
Freude schenken!

-

IB Querfeld’s Cafe Wien GmbH | 1220 Wien | An der unteren Alte Donau 61 | www.dasbootshaus.at
Wir freuen uns auf lhre Kontaktaufnahme! info@dasbootshaus.at | Tel. 43 1 24 100-811
@ LandtmannDasBootshaus landtmanndasbootshaus
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