
Austernempfang

La Fine de Claire No.2 Austern mit Crispy Chilli Öl

Gemischte Heringssalate
Klassisch Wienerisch - Curry Apfel - Rote Rübe

Bread & Butter
Ofenfrisches Sauerteigbrot mit Anchovi Butter

Das Bootshaus SEAFOOD BOIL Buffet
Gemischte Meeresfrüchte im Seafood-Fond gekocht mit Hummerschwänzen,

ganzen Black Tiger Garnelen, Flusskrebse, Andalusian Sausage, Roten Erdäpfeln,

Mais und unseren herrlichen Cajun Butter

Gemischte Petit Fours
aus Landtmann’s Original Manufaktur

Menüpreis p.P. € 82,90 inkl Gedeck

HERINGSSCHMAUS

18.2.2026 ab 17:30 Uhr

JETZT

RESERVIEREN


