
PUNSCHEMPFANG
MIT MARONI AM STEG 

Auf der winterlichen Punschterrasse
am Wasser!

LANDTMANN’S ORIGINAL 1873 PUNSCH
Schwarztee ∙ Orangensaft ∙ Blutorangenlikör

Arrak ∙ Jamaica Rum ∙ Inländerrum

&

ROTER GLÜHWEIN
nach altem Familien-Rezept

&

HAUSGEMACHTE HEISSE LIMONADE
Unsere alkoholfreie Limonade

mit Ingwer und Kardamom

&

GEBRATENE MARONI
im Papierstanitzl

€ 22 pro Person
(max. 1 Stunde)

X-MAS PARTY
FÜR FIRMEN UND 
PRIVATE FEIERN 

BIS 100 PERSONEN



TISCH-BUFFET

VOM BUFFET

SUPPENSALATE

Bitte wählen Sie 1 Vorspeise aus:

Bitte wählen Sie 1 Suppe:Bitte wählen Sie 1 Salat:

BOOTSHAUS ANTIPASTI TELLER A | E | F | H | L | M | N | O

Prosciutto ∙ Rucola ∙ Parmesan ∙ römische Artischocke
original “Cipolle al Balsamico” ∙ marinierter Hokkaido
Kürbis ∙ Oliven ∙ Datterini Paradeiser ∙ Hummus Dip
Baguette

VITELLO TONNATO D | F | G

vom Kalbstafelspitz ∙ Thunfischcreme ∙ Kapern ∙ Vogerlsalat

RÄUCHERLACHSTATAR & AVOCADO A | C | D | G | O

Frische Dille ∙ Brioche-Toast ∙ Crème fraîche

KÜRBISCARPACCIO G | L | M | O

Hokkaido Kürbis ∙ Mohn-Ziegenkäse Pralinen

BOOTSHAUS SALAT H | L | M

Blattsalate ∙ Kräuter ∙ Birne ∙ Cranberry ∙ geröstete Nüsse

WEIHNACHTLICHER FELDSALAT G | L | M

Granatapfel ∙ Feta ∙ Cranberries  

HOKKAIDO KÜRBISCREMESUPPE G | H | L

mit steirischem Kürbiskernöl ∙ geröstete Kürbiskerne

RINDSUPPE A | C | G | L | O

mit Fritatten ∙ frisch geschnittener Schnittlauch

VORSPEISEN

AB 35 PERSONEN

AB 35 PERSONEN



BUCHTELN A | C | G | H

mit warmer Vanillesauce und gefüllt mit selbstgemachter
Marillenmarmelade

MINI-TOPFENKNÖDEL A | C | F | G | H | O

“Rot-Weiß” mit Staubzucker und Beerenröster

MARONIREIS H | O

super fein mit eingelegten Kirschen

PETITS FOURS VARIATION    
aus Landtmann´s Original Backstube

Bitte wählen Sie 3 Hauptspeisen aus:

„FISH & CHIPS“ OXFORD: CAMBRIDGE A | C | D | G | O                                                        

Wildfang-Kabeljaufilet im Backteig ∙ Super-Crunch Pommes
Erbsenpüree ∙ Limettenmayo Dip ∙ Malt Vinegar (extra)

„THE DUKE“ A | C | F | G | M | O

knusprige Weihnachtsente · Orangensauce
Erdäpfelknödel · Maroni-Rotkraut

„GENTLE CHICK“ A | F | L | M | O

Maishendlfilet gegrillt ∙ Kürbis Risotto ∙ Cranberry
gebratener Thymian ∙ Bratensaft

„PORK ROYAL“ A | C | F | G | L | M | O

unser Gourmet Schweinsbraten ∙ Champagner-Kraut
Erdäpfelknödel ∙ Kümmel-Bratensaft

„GREAT PEAK” A | C | G | L | M | O

rosa gebratener Kalbstafelspitz ∙ wilder Brokkoli ∙ Jus

GERÖSTETER HOKKAIDO KÜRBIS VEGAN F | H | L | O

Karfiol-Steak ∙ wilder Brokkoli ∙ Mandeln ∙ spicy Dip

KÜRBISRISOTTO VEGETARISCH G | O 

Hokkaido ∙ Parmesan ∙ gebratener Thymian

CHICCE DI PATATE VEGETARISCH A | C | E | G | H | L | O

herrliche Mini-Gnocchi ∙ Parmigiano Reggiano ∙ Käsesauce 
Walnusspesto ∙ eingelegter Sommertrüffel

HAUPTSPEISEN

NACHSPEISEN

Bitte wählen Sie 2-3 Nachspeisen aus:

SELBSTGEMACHT IN UNSERER
LANDTMANN´S ORIGINAL BACKSTUBE

€ 69 - € 79 pro Person
auf Wunsch Weihnachtsgedack

+ €3,9 pro Person

AUF- UND ABBAU, TISCHAUFSTELLUNG
Für den Auf.- und Abbau verrechnen wir 

eine kleine Pauschale von € 5 pro Person

GIVEAWAY FÜR IHRE GÄSTE
Sacherwürfel aus Landtmann´s Original

Backstube mit Ihrem Logo ∙ einzeln verpackt

€ 7 pro Stück

GETRÄNKE
Werden nach tatsächlichem Verbrauch verrechnet.

Um die entsprechende Menge im Haus und temperiert
zu haben, wählen Sie bitte vorab Ihren Wein

aus unserer Weinkarte!

BUFFETPREIS

IB Querfelds Wiener Kaffeehaus GmbH | 1220 Wien | An der unteren Alten Donau 61 |www.dasbootshaus.at | info@dasbootshaus.at 

Wir freuen uns auf Ihre Kontaktaufnahme! info@dasbootshaus.at | Tel. 43 1 24 100-811

LandtmannDasBootshaus        LandtmannDasBootshaus


